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Chatoyante cité des Princes
39e édition des Lumières de Noël de Montbéliard

Sur le calcaire blanc de l’imposant temple Saint-Martin 
dansent les lumières : à ses pieds se blottissent les chalets 
illuminés du marché de Noël, baignés de délicieux effluves. 
Montbéliard conjugue pour ses Lumières de Noël le meilleur 
des traditions festives, plaisirs gourmands, déambulation du 
père Noël, patinoire et village des enfants, avec un savoir-faire 
reconnu à l’échelle européenne. Grâce à ses illuminations qui 
font scintiller rues et places, le riche patrimoine architectural 
de la ville étincelle : château des ducs de Wurtemberg, 
halles, hôtel de Ville ou musée Beurnier-Rossel sont autant 
d’invitations à entrer dans l’histoire de la cité des Princes. Entre 
parades artistiques et démonstrations d’artisans, rencontre 
avec Tante Airie et spécialités culinaires régionales, on 
découvre également l’invité d’honneur de cette édition 2025 : 
la Corrèze. Farcidures et tourtous, cèpes, noix, fondu creusois 
et vin paillé, côtoieront cancoillotte, toutché, paipé fier et 
saucisse de Montbéliard !

Du 22/11 au 24/12 - lumieres-de-noel.fr

Le père Noël sur de bons rails
Dans l’autorail du père Noël, terminus Lumières de Noël  
de Montbéliard

Ses 825 chevaux n’ont pas vocation à remplacer les rennes, mais 
ils sont parfaitement adaptés pour faire voyager le vieux barbu 
et sa hotte emplie de jouets… L’historique autorail X2800, sorti 
des usines Décauville de Corbeil en 1958, à présent bichonné 
et restauré, se fait convoi festif le temps de quatre trajets 
exceptionnels à destination de la cité des Princes magnifiquement 
illuminée. Papillotes, anecdotes et bonne humeur sont du voyage, 
tandis que le père Noël et ses lutins voient défiler les paysages de 
Franche-Comté, entre deux selfies avec les enfants (sages) !

Un toast à l’amitié franco-allemande
Un chalet dédié aux saveurs et artisanats de 
Ludwigsburg pour célébrer 75 ans de jumelage 

À l’heure où s’illuminent les chalets du marché de Noël de 
Montbéliard, un parfum de fraternité se glisse cette année entre 
les effluves d’épices et de cannelle : la ville de Ludwigsburg, 
fidèle jumelle depuis 75 ans – le premier jumelage franco-
allemand d’après-guerre – se joint à la fête. Dans le chalet de 
la ville jumelée, les vignerons allemands font découvrir leurs 
crus et leur vin chaud parfumé, tandis que des objets originaux, 
venus tout droit d’outre-Rhin, attendent d’être glissés sous 
le sapin. Un clin d’œil plein de vie à l’histoire commune des 
Wurtemberg, qui résonne avec les racines alémaniques du 
marché de Noël montbéliardais. Autour du temple Saint-
Martin, plus ancien temple protestant de France, ce sont 
près de 170 artisans qui prolongent la magie en offrant aux 
visiteurs une sélection aussi exigeante que chaleureuse, entre 
trésors artisanaux et gourmandises festives.

Le Train du père Noël circulera les  
week-ends des 29-30/11 et des13-14/12.  

Aller : départ de Besançon Viotte  
10h20, arrivée Montbéliard 11h30.  
Retour : les 29/11 et 14/12, départ  

Montbéliard 15h20, arrivée Besançon  
Viotte 16h30 ; les 30/11 et 13/12,  

départ Montbéliard 16h15,  
arrivée Besançon Viotte 17h45.

Infos et vidéos sur x2800-hd.com 

Le Pass gourmand, 
péché mignon de 
l’hiver 

Envie de butiner les saveurs du marché 
de Noël sans choisir ?  
Pour 8 € seulement, le Pass gourmand 
vous ouvre les portes de la tentation : 
trois dégustations sucrées ou salées à 
picorer auprès des artisans locaux, et un 
verre de boisson chaude pour trinquer à 
la féérie. En vente à l’office de tourisme 
(à deux pas de la gare), dans son chalet 
sur le marché et même en ligne, ce 
sésame délicieux est valable en semaine, 
du 22 novembre au 24 décembre 
2025. Une façon malicieuse de croquer 
Montbéliard… par petites bouchées.

boutique.paysdemontbeliard-tourisme.com

    Et si Noël  
avait un secret... ?
Il est en Franche-Comté un endroit confidentiel où 
la magie de Noël s’exprime dans tout son éclat, au 
sein d’un écrin riche d’histoire et d’innovation… 
Surplombée des majestueuses tours du château des ducs 
de Wurtemberg, la cité de Montbéliard porte chaque 
année ses Lumières de Noël jusqu’au firmament des 
plus beaux marchés de fêtes d’Europe. Illuminations 
éblouissantes, gastronomie généreuse, légendes et 
traditions vivaces, ancrent ce rendez-vous dans l’agenda 
des étapes incontournables pour ressentir la féérie des 
fêtes de fin d’année. Même le père Noël, qui visite 
pourtant nombre de manifestations en cette période, ne 
manquerait le Pays de Montbéliard pour rien au monde, 
s’y laissant volontiers transporter en autorail historique !  
Et maintenant, vous savez…

D’UN COUP  
DE PAILLETTES  
MAGIQUES

https://www.lumieres-de-noel.fr/
http://x2800-hd.com/
https://boutique.paysdemontbeliard-tourisme.com/
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Tante Airie fait son marché (de Noël)
À la rencontre de la « mère Noël » du Pays de Montbéliard

Elle sillonne les allées du marché de Noël illuminé, en compagnie 
de son âne chargé de cadeaux : reconnaissable entre mille avec sa 
coiffe traditionnelle et son long manteau, Tante Airie est attendue 
à Montbéliard avec autant d’impatience que le père Noël… Est-elle la 
réincarnation de cette bonne comtesse Henriette, dame du château 
de Montbéliard au XVe siècle, ou bien la fille d’un mystérieux druide 
gaulois ? Nul ne le sait, mais chacun peut lui poser directement 
la question, puisqu’elle quitte sa grotte de la Noire Combe à 
Blamont le temps de l’Avent afin de participer à la fête. Distribution 
de papillotes et conseils de sagesse accompagnent toutes les 
apparitions de cette véritable légende locale, qui sait reconnaître  
d’un seul coup d’œil les enfants sages…

Cap sur l’aventure polaire
Exposition Voyage en Nord au Pavillon des sciences

Embarquez à Montbéliard pour un étonnant périple vers 
le Grand Nord ! Au Pavillon des sciences, l’exposition 
Voyage en Nord invite petits et grands à grimper à 
bord du voilier Gaïa de Barbara et Thierry Courvoisier, 
pour une traversée scientifique et poétique des eaux 
arctiques. Pourquoi un bateau flotte-t-il ? Comment 
un voilier remonte-t-il face au vent ? Quelles créatures 
peuplent les glaces du Groenland ? Autant de questions 
auxquelles répond un parcours ludique et interactif, mêlant 
instruments de navigation, fresques animales signées 
Tom Tirabosco et escales culturelles inattendues. Entre 
science, aventure et imaginaire, l’exposition fait souffler  
un vent d’exploration nordique… sans quitter les rives 
du Doubs.

« Voyage en Nord » – exposition présentée jusqu’au 31 août 2026  
au Pavillon des sciences de Montbéliard.
www.pavillon-sciences.com 
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Les voix du château
Nouveau parcours historique du Château Montbéliard Wurtemberg
 
Le cadeau de Noël 2024 s’est mué en trésor patrimonial durable : le parcours 
historique du Château des ducs de Wurtemberg, fraîchement métamorphosé, 
accueille désormais ses visiteurs tout au long de l’année. Quinze salles 
réinventées par une scénographie immersive font résonner les voix de Sophie-
Dorothée, de Frédéric Ier et de Lou Blazer entre autres personnages-clés, guidant 
les pas dans un univers où objets d’époque, œuvres, projections sonores et 
visuelles composent le récit vibrant de 2000 ans d’histoire. Dans les tours 
Henriette et Frédéric, la magie technologique se mêle à la mémoire des pierres 
pour offrir une expérience sensorielle complète, accessible à tous, rendant 
lisible et sensible la destinée atypique des lieux. Cheminant dedans et dehors, 
ponctué de vastes fenêtres et de terrasses, le nouveau parcours offre des points 
de vue inédits sur l’architecture du château, la ville et les paysages alentours. 
Une plongée princière dans la destinée d’une famille dont l’empreinte a façonné 
l’histoire du Pays de Montbéliard.

CONTES 
ET  
COMTES 
DE NOËL

Nouveau parcours  
historique du Château  

Montbéliard Wurtemberg. 
www.mvisite.fr
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Déambulation de la Tante Airie 
dans le marché de Noël de 
Montbéliard – du 22/11  
au 24/12.
lumieres-de-noel.fr

https://www.paysdemontbeliard-tourisme.com/le-chateau-montbeliard-wurtemberg
https://www.lumieres-de-noel.fr/les-incontournables/tante-airie-et-pere-noel.html
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MAINS  
D’OR

Soixante ans de douceurs  
en héritage
Maison Vergne, Entreprise du Patrimoine Vivant – 
Montbéliard, Audincourt, Belfort
 
Il est des adresses qui ressemblent à des contes 
gourmands, transmis de génération en génération.  
Depuis 1964, la Maison Vergne façonne un patrimoine  
de saveurs où l’exigence se mêle à la créativité.  
Labellisée Entreprise du Patrimoine Vivant, la maison 
s’illustre par son « autre macaron », unique tulipe de pâte 
aux amandes, ses palets de chocolat d’une finesse rare  
ou encore ses créations traiteur qui rythment les fêtes.  
Aux commandes, Éric Vergne, Maître artisan chocolatier 
et pâtissier – élu Meilleur jeune pâtissier du monde 
en 1988 – perpétue avec son épouse Corinne l’esprit 
fondateur insufflé par Georges et Roselyne, ses parents. 
Derrière les vitrines élégantes, c’est une équipe passionnée 
qui fait vibrer chaque jour la promesse d’un savoir-faire 
reconnu jusque dans les salons les plus prestigieux du 
Japon. Ici, la gourmandise n’est pas un simple plaisir,  
elle est un art de vivre…
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L’idée cadeau qui se tient à carreaux
La verquelure du Pays de Montbéliard aux couleurs de 
Noël

Carreaux blancs, bleus et rouges, et tissage à toute épreuve : 
la « verquelée » du XVIe siècle était reconnue jusque sur 
les marchés de Bâle et de Cologne pour ses motifs et ses 
robustes qualités. Depuis 2018, la toile traditionnelle du 
Pays de Montbéliard est de nouveau produite sur ses terres 
d’origine grâce au savoir-faire d’un jeune artisan d’Étupes, 
qui, à l’aide de machines anciennes patiemment réunies et 
restaurées, confectionne linge de maison et habillement. 
En collaboration avec l’office de tourisme du Pays de 
Montbéliard, la verquelure se décline en une collection 
festive qui habille la table et le sapin de rouge et de vert 
profonds. Oursons mignons, cœurs et boules de Noël 
originales sont assortis aux panières, nappes et serviettes 
de table, pour un repas de fêtes 100 % local et responsable. 
Bon appétit !

www.patisserie-vergne.fr 

Verquelure en vente au mètre et en 
déclinaisons uniquement à la boutique de 
l’office de tourisme du Pays de Montbéliard et 
dans son chalet sur le marché de Noël. 
boutique.paysdemontbeliard-tourisme.com

Chauds les escargots !
La Maison de Jacote, conserverie artisanale  
à Étupes

Depuis 1935, la maison Jacot-Billey, récemment 
modernisée en « Maison de Jacote », soigne 
l’art et la manière pour régaler les amateurs des 
petites bêtes à cornes, s’invitant même à la table 
de l’Élysée. Gros gris 100 % locaux ou escargots de 
Bourgogne importés d’Europe de l’Est - traçabilité 
et qualité garanties - ont chacun des atouts 
culinaires différents. La conserverie travaille donc l’un 
ou l’autre selon les recettes, classiques ou insolites, 
toujours avec maîtrise et créativité. Et pour les 
gastronomes définitivement fâchés avec le limaçon, 
la Maison de Jacote met la Franche-Comté 
en bocaux, mitonnant morbiflette, croûte aux 
morilles ou « paipé fier ». Sur le marché de Noël 
de Montbéliard, la conserverie nous dévoile avec 
enthousiasme son « saveur-faire » !

La Maison de Jacote est présente sur le marché de Noël 
de Montbéliard et sur la boutique en ligne. 
maisondejacote.fr

https://www.patisserie-vergne.fr/
https://boutique.paysdemontbeliard-tourisme.com/
https://maisondejacote.fr/


Nous pouvons vous recevoir en accueil presse selon vos thématiques  
et disponibilités. 
Contactez-nous !

Agence aiRPur
Émilie Khan
Mob. 0033 (0)6 66 40 04 74
Email : ekhan@agence-airpur.fr

Rédaction : agence-airpur.fr
Graphisme : silviamiscelli.com
Crédits photos : Denis Bretey, Tim Platt, Simon Daval - Périples & Cie, L’Autorail X2800 
du Haut-Doubs, Maison Vergne, La Maison de Jacote.
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